ZANUSSI

PROFESSIONAL

Linea de Coccion Modular
EVO900 Placa de coccion
eléctrica de médulo completo

ARTICULO #

MODELO #
NOMBRE #
SIS #

AlA #

392047 (Z9HOEH4000) Placa de coccion eléctrica de

maédulo completo con
superficie de acero suave

Descripcion

Articulo No.

Amplia superficie de coccion con 4 zonas de coccién controladas
independientemente. La amplia superficie de coccion plana,
fabricada en acero suave, permite utilizar ollas y sartenes de
distintos tamafos, que se pueden mover facilmente por toda la
superficie sin necesidad de levantarlas. Paneles exteriores de acero
inoxidable. Encimera de acero inoxidable 20/10. Los bordes
laterales en angulo recto eliminan los huecos y los posibles puntos
de acumulacion de suciedad entre los muebles.

Aprobacion:

Caracteristicas técnicas

¢ 4 placas calientes controladas independientemente.

« Top de mantenimiento realizado en acero dulce, placa
lisa y facil de limpiar.

« Calentamiento a través de resistencias acorazadas.

« Se puedenfijar diferentes temperaturas en cadazona
permitiendo asi una temperatura gradiente sobre la
superficie de la placa para diferentes necesidades de
coccion.

« Cacerolas de diferentes tamafios se pueden usar al
mismo tiempo por la gran superficie sin sectores
intermedios.

¢ Las cacerolas pueden desplazarse faciimente de una
zona a otra sin necesidad de levantarlas.

¢ Todos los principales componentes estan situados en
la parte frontal de la unidad para facilitar el
mantenimiento.

¢ El disefio especial del sistema de los mandos de
control protege de la infiltracion de agua.

¢ Adecuado para la instalacion en el mostrador.

Construccion

¢ Unidad de 930 mm de fondo para proporcionar una
superficie de trabajo mayor.

» Todos los paneles exteriores son en acero inoxidable
con acabado Scotch Brite.

* Los bordes laterales de la maquina son en angulo
recto para una unién perfecta entre unidades,
eliminando huecos y posibles infiltraciones de
suciedad.

 La unidad tiene 900mm de profundidad proporcionando
una mayor superficie del area de trabajo.

* Resistencia al agua IPX5.

accesorios opcionales
¢ Kit de sellado de juntas
e Conducto de humos, diametro 150

PNC 206086 O
PNC 206132 O

mm
* Aro para condensador de humos, PNC 206133 O
diametro 150mm
* Pasamanos laterales, derechae PNC 206165 O
izquierda
¢ Pasamanos frontal 800 mm PNC 206167 O
» Estanteria medio mddulo PNC 206183 O
¢ Estanteria médulo completo PNC 206184 O
¢ Apoyaplatos 400mm PNC 206185 0O
» Apoyaplatos 800 mm PNC 206186 O
« Pasamanos frontal 1200 mm PNC 206191 O
¢ Pasamanos frontal 1600 mm PNC 206192 O
¢ Columna de agua con brazo PNC 206289 0O
orientable (extension para
columna no incluida)
¢ Extensién para columna de agua PNC 206290 O
¢ 2 paneles cobertura lateral, altura PNC 206321 O
250mm, fondo 900mm
« Base soporte para patas o ruedas, PNC 206367 [

800 mm (EVO700/900) - no
incluye ni patas ni ruedas
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Linea de Coccion Modular
EVO900 Placa de coccion
eléctrica de moédulo completo

Eléctrico

Suministro de voltaje 380-400 V/3N ph/50-60 Hz
Total watios 14 kW
Info

Dimensiones externas,

ancho 800 mm
Dimensiones externas,

fondo 900 mm
Dimensiones externas,

alto 250 mm
Peso neto 105 kg
Peso del paquete 94 kg
Alto del paquete: 540 mm
Ancho del paquete: 900 mm
Fondo del paquete: 1020 mm
Volumen del paquete 0.5m?

If appliance is set up or next to or against temperature sensitive
furniture or similar, a safety gap of approximately 150 mm
should be maintained or some form of heat insulation fitted.

Linea de Cocciéon Modular
EVO0900 Placa de coccion eléctrica de médulo completo

La Empresa se reserva el derecho de modificar especificaciones sin previo aviso

2026.02.24



